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Une place trés enviable danz mon Classesment
2011, Le nom de Fontanille apparait dans les chno
riques depuls pluseurs sigcles, meme si certaines
pénades jouent un rile pel important dans
riche histoire de la Prevence: Les bdtiments exis
tants, datant en partie du xie sigcle, ont conni
une histoire mouvesentee. Guant & la cultue
de [a vigne, on ne sait pas exactement i quand
elle remonte, mais 'an sait que dans les anndées
19301940 son vin avait une reputation excep-
tionnelte, du moins en Provence. Ensuite, &
vignable fut délaissé et néglipe sulte 3 des pro-
blémes d'héritage. Ce n'est que dans les années
1980 que |z situation va changer lorsque Fred
Leuschner. originaire de 2 ville allemande de
Hambourg, 2 ke coup de foudre pour le domaing
et décide de le faire revivie. Alors sont réalisées
une restauration compléte des bitiments et uni
replantation du vignoble. Le nouveau propretae
qui gére d8jd un domaine agricole en Allemagne
met 3 profit son expénence et décide de renouer
avec 3 tradition viticole du Domaine du Grand
Fentanifle. Ce vignobde est planté sur upe sur
lace de 4.5 ha. Certifié depuis 2000 en Agneul:
tirfe biologique (Ecocest). les vendanges sont

rmanuelles et sélectives, pas d'engrais chirmigues.:
Ln vral coup de eceur pour leur Vin de Pays.

des Alpilles cuvée Fontanille rouge 2007,
médaille d'Or au Challenge Millésime Bio 2010},
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Erouleur praforde, charmu et derse, aux tanins
bndis. au nez dominé par le pruneau, structure
#iche au nez comme en bouche, qui poursuit
it rés belle evolution. Savoureux 2006, qui a
B, lui, une médaille d'Argent 2o Caneours
Gmeml de Paris, intengs e colorg, lout en afmes
{lambose, mglsse ..}, avec cette bouche bien
i, de robe pourpre et profonde. Le Vin de
Pays des Alpilles cuvée Saint-Gabriel rouge
003, thevage en bamgue 12 mois, médaille de
finize au Challenge Millésime Bio (bravo 1), est
fe mbe intense, au nez de mine et de furms, aux
limns présents, un vin d'une belle hammonie,
Ervement &pice en finale, aw tanins présents
gty 3 |3 fois. Godieez aussi le rouge Syrah
007, élewé en bamigue, bien margqué par son
thape, souple et cossé & la fois, au nex com-
e pruneay, cassis milr), Le rose 2009 (60%
(enaehe, &0% Syrah et 5096 de Cabernet-Sau-
amen), avec des nuances de péche et de petits
§uils secs, un vin sec et suave i |a fois, gui asso-
ot |z fricheur 3 I'légance, de bouche parfumde
Hpermstante. Aucune hésitation,



